
I M  P E R L A C H  A C H T /  B E G I N N  1 8  U H R

SILVESTERMENÜ

hausgebeizt, auf Blini mit Creme frâiche
Zitrus-Lachs

Preis pro Person 125,-€ 
inklusive Aperitif

mit Frisée-Kräutersalat
Mini-quiche lorraine

mit Knoblauchblütenöl
parmesan-schaumsuppe

Filet Sous vide-gegart und geschmortes Bäckchen 
mit Honig-Maronen-Reduktion, Lavendel-Kartoffel-Gratin 
und marinierten Ringelbeeten

Kalbsfilet und Kalbsbäckchen

auf cremiger Kokos-Polenta
Jakobsmuscheln

warmer Schokoladen-Brownie, weißes Schokoladeneis, 
rosa Schoko-Mousse, zartbitter Rumkugel

variationen von der schokolade

mit Prosecco aufgegossen
johannisbeersorbet


